
PROPOSTA GRUPPI SANTAROSA

Menù Vegetariano
ANTIPASTI

•	 Crocchetta di cavolfiore, salsa verde

•	 Crema di ceci, vela di pane

•	 Polpettina di melanzane

•	 Crostone di scarola e scamorza fondente

•	 Sformatino di broccoli, crema di pecorino

PRIMI

•	 Orecchiette, zucca gialla, cime di rapa e mandorle tostate	  

•	 Fregola, cavolo nero, pecorino
 

Acqua, Vino (una bottiglia ogni 4 persone), caffè

35€ a persona

Menù Misto
ANTIPASTI

•	 Moscardini alla luciana

•	 Bocconcino di baccalà e crema di ceci

•	 Burger di salmone e guacamole

•	 Crocchetta di cavolfiore, salsa verde

•	 Rosty di patate, crema di pecorino

PRIMI

•	 Paccheri al ragù di polpo ubriaco 

•	 Orecchiette, zucca gialla, cime di rapa e mandorle tostate 

Acqua, Vino (una bottiglia ogni 4 persone), caffè

40€ a persona



Menù Pesce
ANTIPASTI

•	 Moscardini alla luciana

•	 Bocconcino di baccalà e crema di ceci

•	 Burger di salmone e guacamole

•	 Gambero pastellato, soia agrodolce

•	 Panino al lampredotto di mare 

PRIMI

•	 Paccheri al ragù di polpo ubriaco 

•	 Fregola, cavolo nero, cozze, pecorino 

Acqua, Vino (una bottiglia ogni 4 persone), caffè

45€ a persona

info e prenotazioni: +39 055 230 9057
santarosabistrot.com

Vuoi portare una torta? Nessun problema! 

Se desideri portare un dolce dall’esterno, ti chiediamo solo che la torta sia accompagnata da:
scontrino fiscale e lista degli allergeni, come previsto dalla normativa. 
 
____ 
 
PER LA CONFERMA DELLA PRENOTAZIONE:
si richiede il deposito di una caparra di €200 a conferma della stessa che verrà detratta dal saldo 
finale.
Il deposito può essere effettuato tramite contanti o carta di credito presso il SANTAROSA BISTROT 
o, in alternativa, tramite bonifico bancario.

EVENTUALI INTOLLERANZE, ALLERGIE O DIETE ALIMENTARI: 
devono essere comunicate almeno 2 giorni prima dell’evento. In assenza di comunicazioni relative 
a quanto sopra, si procederà con il regolare menù concordato. Nel caso di dimenticanze o errate 
comunicazioni tra i partecipanti, verranno trovate alternative secondo la disponibilità parziale o 
totale della cucina in loco. 
 
 


